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草木堆肥の無農薬有機野菜　露地栽培にこだわった佐藤茂行自然農園のみなさま(大分県由布市)



草木堆肥を使った無農薬有機露地栽培が特徴です ミルフィーユのように枯れ草や木々を織り込みます2



森や公園などから伐採された木々のリサイクルです様々な条件の枯れ葉などが集まるのでミネラルも豊富 3



植物性堆肥は完熟一歩前で畑に施肥します 発酵した堆肥には元気な微生物がいっぱいです4



10年以上大事に育てられた金土から収穫する野菜は格別においしいです



満願寺とうがらしを収穫する奥さん セニュリータや伏見とうがらし6



週３回の出荷の準備も結構大変ですひとつひとつ丁寧に洗ったり、身繕いを 7



屋根下に吊るされたニンニクと玉葱 九条ネギ8



台風対策の紐縛り作業えび薯 9



陽の光を浴びたトマトは甘さと酸味がナイスバランス 大分名産のかぼす、もう一つオレンジカボスもあります10



丸茄子ズッキーニは天ぷらもおいしい 11



白南金 完熟野菜、露地栽培にこだわってます12



サンチェ里芋 13



いんげん豆 赤蕪14



水菜の子供フェンネルなど暖かい時期はハーブも作られています 15



白菜 ブロッコリー16



サラダ蕪ほうれん草 17



からし水菜、レッドマスタード たぶん空豆18



小松菜かな春キャベツ 19



時期に寄って虫の被害も異なります 奥さんと息子さんのお嫁さん20



藤山さんが清川でも草木堆肥農法で野菜を作る相談銀行をやめてまで野菜作り始めたので野菜講義も本格的 21



無農薬有機栽培33年 有機JAS認定 佐藤農園のみなさま(大分県宇佐市)



甘いカボチャです　夏場の冷製スープに欠かせません 佐藤さんは気軽な体験農業も受け入れられてます 23



一年の研修が終了したジュンさん　京都で有機野菜を冬場はハウスで苗が育てられます24



水菜 ちんげん菜 25





西文正さん ご夫妻（大分県豊後大野市緒方町） 酵素農法（特別栽培）で育てられる冬場のハウストマト 27



夏場の茄子に向けて畑作りです西さんは海のミネラルが入った土作りをされてます28



ゴーヤ オクラ 29





こけこっこ村の藤山さん（大分県豊後大野市清川町） 小さい時は温度管理が難しいので一緒に寝る事もあるそう 31



鶏舎内にはクラシックなどのBGMが流れてますストレスの無い広い鶏舎内　床には厚く敷いた落ち葉や笹32



この軍鶏に野菜を沢山入れてチキンブイヨンを作ってます ここの鶏（シャモ）だからこそ出せるやさしい味なのです 33



栗とサツマイモの二宮さん（大分県挟間） 自然薯、椎茸などの三代さん（大分県清川）34



有機れんこんの川久保さん（白石）昨年末故人にスローフードの第一人者の武富さん（佐賀） 35



水の湧き出る川でクレソン摘みです 藤山さに山芋を掘ってもらいましたが細くて一人前かな36



黒枝豆だったかな金胡麻を収穫する野菜ソムリエの彩子さん 37



天然のしめじ狩りをしました 山菜も豊富でいろんなタケノコが採れます38



藤山さんのところに泊まった時はこのお風呂です清川町下藤さんにトウモロコシを作ってもらってます 39



棚田三段を手植えしました堀内さんに棚田をお借りして無農薬米作りを始めました40





雑草や蛇にも負けず管理しました（藤山さんだけど） 棚田の上からは湧き水が出てます　最高の場所です42





一ヶ月ほど天日干しさせて糖度を高めます稲を刈った時のサクっと切れる音が開放感あって心地良い44





ここでは機械の力を借りました今日は少人数での作業46





堀内さんから品質も合格を頂きました現在お店で食べて頂いているチューリップ米の完成です48





草木堆肥のむかし露地野菜　佐藤茂行自然農園（無農薬有機野菜）
無農薬有機栽培33年　佐藤農園（有機JAS認定）
海のミネラルにもこだわった酵素農法　西文正さん（特別栽培）
こけこっこ村　藤山力さん（軍鶏と無農薬有機野菜＆山菜など）
馬瀬渡米と有機野菜作りのチューリップ米指導の堀内さん
豊後大野市清川町の方々　加藤さん（味噌）三代さん（野菜）
二丈赤米センター吉住さん（赤米、黒米、雑穀、甘夏やみかんなど）
リバーワイルド杉さん（耳納豚、柿豚、生ウインナーなど）
武富さん（十三穀米、有機野菜）、川久保さん（有機蓮根）、光武さん（有機野菜）
プティール倶楽部小島さん（フレッシュハーブ）、秋香園（フレッシュきのこ類）
柿之屋秋吉さん（JAS認定の柿やぶどう）、おの農園（有機堆肥の梨）
相川製茶舗 相川源太郎さん（うれしの紅茶）

今回はすべての方々を紹介することが出来ませんでしたので次号にて。

ご協力頂いている生産者の方々
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