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九州の旬にこだわり、季節にそぐわない無理な生産をせず、
露地栽培の有機野菜を感じて頂ける料理を作っています。
料理長の桂子が、福岡大手門ジョルジュマルソーの小西シェフや唐津
つく田の親方に指導を受けた成果のオリジナルやさいスープです。

有機野菜が主役のスープの数々



川久保さんの蓮根スープ キャロットスープ2



情熱のミネストローネやさいチャウダー 3



みそスープ 情熱のオニオングラタン4



トマトとブロッコリーの２トーンポタージュビシソワーズ　インカのめざめ　 5



ピュアコーンスープ（ピクニックコーン） ガスパチョ6



春キャベツとトマトのスープたまねぎのスープ 7



パンプキンスープ クレソンスープ8



キャベツのスープトマトとブロッコリー（ムースタイプ）のスープ 9



そら豆のスープ 里芋のスープ10



冬瓜のスープ栗とキノコのスープ 11



カリフラワーと焼きトマトのスープ（写真紛失） 白花豆の麻婆スープ12



新玉葱のスープ焼き茄子のスープ 13



セロリのスープ ビーツのスープ14



赤米と赤蕪のスープきゅうりのスープ 15



情熱ポトフ 博多がめ煮スープ16



夏野菜のチキンカレースープチューリップ風冷や汁（軍鶏入り） 17



夏茄子とにんにくのスープ 梅と冬瓜のスープ18



インカのめざめ　８ヶ月熟成スープ大根と九条ネギのみぞれ味噌スープ 19



スイートポテトスープ ごぼうのスープ20



トマトとオニオンスパイシースープ蕪とお米のスープ 21



甘夏と完熟金柑のデザートスープ 桃のデザートスープ22



栗とさつまいものデザートスープ甘夏とモチ米のデザートスープ 23



スイカのデザートスープ 葡萄と梨のデザートスープ24



いちごのデザートスープメロンのデザートスープ 25



スープもそうですが、食した後の爽やかさを追求しています。

野菜が主役のフードメニュー



やさいゴロゴロドリアハヤシかけご飯 27



やさいバーグ（トマトとジャガイモソース） やさいバーグ（糸島の無添加味噌ソース）28



カボチャの練り込み生パスタ（南瓜のクリームソース）春キャベツの練り込み生パスタ（完熟トマトソース）                               29



人参の練り込み生パスタ（ほうれん草クリームソース） ほうれん草の練り込み生パスタ（きのこと柚子ソース）30



カボチャの練り込み生パスタ（トマトクリームソース）人参の練り込み生パスタ（トマトと春キャベツソース） 31



トマトの練り込み生パスタ（水菜のペペロンチーニ） カボチャの練り込み生パスタ（薩摩芋クリームソース）32



テイクアウトもやってますカボチャの練り込み生パスタ（ごぼうのソース） 33



完熟トマトピラフ こけこっこ軍鶏のサフランライスピラフ34



赤米ぬかとほうれん草の練り込み天然酵母パン赤米ぬかと薩摩芋の練り込み天然酵母パン 35



枝豆ごはん 梅干しと赤米のピラフ36



ある日の旬野菜盛り合わせある日の旬野菜盛り合わせ 37



ある日の旬野菜盛り合わせ ある日の旬野菜盛り合わせ38



ある日の旬野菜盛り合わせある日の旬野菜盛り合わせ 39



ある日の旬野菜盛り合わせ ある日の旬野菜盛り合わせ40



ある日の旬野菜盛り合わせある日の旬野菜盛り合わせ 41



ある日の旬野菜盛り合わせ ある日の旬野菜盛り合わせ42



野菜のテリーヌ　野菜ゼリー風チューリップ風ピクルス 43



パスタランチ ハーフボウルパンセット44



tulip.9syoku.com有機野菜のソテーディナーセット 45



キッズプレート46



いろんなことにも挑戦してみました。

春のお花見弁当など



つく田の親方指導　いなりと卵焼き 春のお花見弁当48



ランチボックス　生姜焼き（現在はしてません）ランチボックス　オムライス（現在はしてません） 49



ランチボックス　そぼろ（現在はしてません） 百貨店催事にも多数出展してます50



歩道から店内はすべてバリアフリー空間ですドッグフック　入り口付近白い床面はペットも可 51



平面スピーカーからは毎月選曲した音楽が流れてます





野菜ソムリエの北野彩子さんが考える野菜や果物のスイーツです。

野菜が主役のスイーツメニュー



トマトのスフレアイス富有柿のタルト 55



人参とポピーシードのシフォンケーキ オレンジかぼすのメレンゲタルト                                     56



有機人参のパウンドケーキ　サラダ蕪のコンポート添えとまとのロールケーキとコンポート 57



南瓜のシフォンケーキ　嬉野紅茶カスタードとあずき 甘夏のシフォンケーキ　有機にんじんのピューレ添え58



枝豆と唐茱萸（とうぐみ）のパウンドケーキ空豆と唐茱萸（とうぐみ）のパウンドケーキ 59



春キャベツと桜のシフォンケーキ　くるみのソース クレソンのシフォンケーキ　マロンクリーム60



完熟トマトジャム柚子湯と砂糖しょうがのセット 61



ハーブクッキー 島人参グラッセのチョコレートコーティング62



ハーブのブランマンジェにリンゴと茄子のピューレ里芋のやわらかトリュフ 63



野菜ソムリエの北野彩子さんが考える野菜を使ったドリンクメニュー
特にだいこんジュースがおすすめです。

野菜が主役のドリンクメニュー



大根ジュースかぼすスカッシュ 65



小松菜と葉みかんのフレッシュジュース 蜂蜜コーヒー　塩クッキー付き66



とまとシェイク小松菜ジュース 67



蜂蜜アイスコーヒー ネトル68



新しょうがのロイヤルミルクティーほっと柚子                                    69



前原プティール倶楽部　ドライハーブティー 前原プティール倶楽部　フレッシュハーブティー70



ハーバルドリンクカーヴェコーヒー 71



週に３回届く、無農薬有機野菜が美味しさの基本





洋風には大分の山奥で平飼いされた軍鶏をつかったチキンブイヨン、和風には鰹の一番だしにこだわってます。74




